
  

 

TechnoServe Honduras, Edición Trimestral No.7, Julio/Septiembre 2009 

TechnoServe Honduras ha continuado apoyando este trimestre los esfuerzos de al menos 1,830 pequeños y 
medianos productores del área rural a través de sus programas de asesoría empresarial. Gracias al apoyo del 
Departamento de Agricultura de los Estados Unidos, TechnoServe proporciona la asistencia necesaria para que 25 
empresas logren potenciar sus ventajas y oportunidades, generando beneficios en las comunidades donde  
trabajan. 
 
Durante el presente trimestre se brindaron capacitaciones enfocadas en la implementación de mejoras en los 
procesos productivos y se continuaron brindando valiosos aportes en BPM´s e inocuidad alimentaria.  
 
Conscientes de los nuevos desafíos que enfrenta el país y la región se ha buscado complementar el apoyo al sector 
primario con aspectos organizativos, administrativos y de gestión, logrando de esta forma el fortalecimiento 
empresarial de los grupos de productores asistidos. 
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El Dr. Víctor Ganoza entrega placa de 
reconocimiento al Sr. Raúl Reyes Bú, Gerente 

Propietario de Lácteos Beatriz. 

El Dr. Víctor Ganoza entrega placa de 
reconocimiento a la Sra. Jacky de García,  
Propietaria de Lácteos Jacky. 

 

 

FINALIZA CONVENIO DE ASESORIA Y ACOMPAÑAMIENTO 
PARA EMPRESAS EN EL PROYECTO DE LÁCTEOS 

 
El pasado mes de Septiembre, en una ceremonia especial realizada en la 
zona Atlántica, TechnoServe clausuró la asistencia empresarial de los 
clientes: Lácteos Jacky, Lácteos Ledesma, Lácteos Beatriz y Asociación de 
Productores de Leche Agua Amarilla.  
 
Desde el 2005, TechnoServe se propuso desarrollar un programa para 
contribuir al mejoramiento de la calidad de los productos lácteos 
artesanales; con tal propósito se realizaron, diagnósticos de las plantas 
procesadoras artesanales; planes de asistencia técnica y empresarial;  
manuales de proceso de productos, manejo contable y financiero y 
planes de negocio con cada uno de los clientes seleccionados. 
 
También se elaboraron planes de acción por planta; controles de calidad, 
investigación de mercados de productos de interés y desarrollo de 
enlaces de mercados.  
 
Por último, las plantas fueron preparadas para su certificación con miras 
a la exportación. 
 
A lo largo de la asesoría, TechnoServe motivó a sus clientes a mejorar la  
calidad de sus productos, capacitándoles en las diferentes técnicas de 
proceso y en la elaboración de nuevos productos.  Además  obtuvieron 
orientación clara de la comercialización de productos diferenciados por su 
calidad en el mercado nacional.  
 
La clausura estuvo a cargo del Director Ejecutivo de TechnoServe, Doctor 
Víctor Ganoza, y contó con la participación de la Coordinadora de 
Proyectos, Ingeniero Beatriz Pozo, el equipo de asesores de negocio, Ing. 
Pedro Ayala y Nelson Merino y otros representantes de TechnoServe 
Honduras. Así mismo, asistió el personal administrativo, y personal de 
operaciones de cada una de las plantas y los empresarios beneficiarios 
del programa. 
 
En el evento, los asesores de negocio dieron a conocer las actividades 
desarrolladas, y manifestaron su satisfacción con los resultados 
obtenidos; los empresarios beneficiarios coincidieron en mencionar que la 
asesoría otorgada por TechnoServe Honduras les ha permitido desarrollar 
competencias que les permitirán competir con mayores ventajas, ya que 
cuentan además de un buen producto, con un plan estratégico de 
negocio con el cual están comprometidos. Manifestaron que en sus 
procesos productivos están implementando  las buenas prácticas de 
manufactura y procesos estándares de sanitización, además de que 
cuentan con un manual de organización y funciones, y un sistema de 
costeo por producto que les permite calcular sus costos y tomar mejores 
decisiones.   
 
Para obtener mayor información sobre esta actividad, dirigirse a: 
pedro.ayala@tnshn.org 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ά9ƭ tǊƻȅŜŎǘƻ ŘŜ /ŀŦŞ 9ǎǇŜŎƛŀƭ ŘŜ ¢ŜŎƘƴƻ{ŜǊǾŜ ŀǇƻȅŀ ƭŀ 
transformación competitiva del sector cafetalero en 
Honduras por medio del mejoramiento de la calidad del 
ŎŀŦŞΣ ƭŀǎ ǇǊłŎǘƛŎŀǎ ŎƻƳŜǊŎƛŀƭŜǎ ȅ ƭƻǎ ǾƝƴŎǳƭƻǎ ŘŜ ƳŜǊŎŀŘƻέ  
 
 
Juan Carlos Guerra 
Asesor de Negocios y Experto Catador 

 

Temática Desarrollada: 
 

¶ Concepto de catación e 
Importancia del control de 
calidad. 

¶ Control de Calidad en el 
Beneficiado y los efectos 
en tasa 

¶ Defectos primarios y 
secundarios del café 

¶ Prácticas y análisis físicos 
del café verde 

¶ Sabores básicos y practica 
de intensidades 

¶ Protocolo para catar 

¶ Incidencia de los defectos 
en la calidad 

¶ Intensidades de dulzura y 
acidez 

¶ Tipos de café de Honduras 

 

Actividades Desarrolladas: 
 

¶ Práctica de análisis físico del 
café (muestras de café) 

¶ Prueba de intensidades de 
sabores básicos 

¶ Prácticas y prueba de 
intensidades de dulzura y 
acidez (con frutas) 

¶ Práctica de aromas del café 
(set de 36 aromas) 

¶ Práctica y prueba de catación 
sobre defectos y calidad 

¶ Práctica de catación sobre 
tipos de cafés en Honduras 

¶ Ponencias teóricas de temas 
relevantes en la catación. 

 

Cooperativas Beneficiadas: 
 
Empresa Aruco ïCorquín Copan 
Empresa Amprocal ï La Labor Ocotepeque 
Empresa Probeca ï Azacualpa, Ocotepeque 
Cooperativa Cocafelol- La Labor Ocotepeque 
Cooperativa Cocajol ï Colinas, Santa Bárbara 
Cooperativa Flor del Pino ï Sensenti Ocotepeque 
Cooperativa Coaprocl ï Sesesmiles, Copan Ruinas 
Cooperativa Cocaquil ï La Unión, Lempira 
 

 
MONITOREO DE LA CALIDAD DEL CAFE 

 

Santa Rosa, Honduras ð Cuando Norma Lizeth López sorbe una 
taza de café es probable que ahora use palabras como cítrico, 
achocolatado o herbáceo para describir el sabor. Ella también tiene 
otra serie de palabras para una mala taza de caf®. ñSabe como a 
tierra, fermentaci·n, moho o medicina, es defectuosoò.  

Éstas son sólo un par de las nuevas habilidades que Norma aprendió 
durante una capacitación impartida por TechnoServe que preparo a 
14 representantes de 8 empresas asistidas como ñcatadores juniorò.  
Al igual que la mayoría de sus compañeros graduados del curso, 
Norma, de 23 años de edad, creció en una finca de café propiedad 
de su familia y ya tenía conocimientos sobre la siembra y el 
procesamiento del café. Ahora, como catadora, ella podrá llevar a 
cabo controles de calidad y brindar asesoría técnica a su familia y a 
los productores en la cooperativa.  

El Programa de Café Especial de TechnoServe está ayudando a 
pequeños y medianos productores a mejorar la calidad de su café a 
fin de que vendan a mejor precio en el mercado de café especial y 
orgánico, que tiene mejores precios que el mercado regular. TNS 
está poniendo énfasis en la capacitación  en catación a sus clientes 
de café.  

 



 

  

 

FUNDER: Su objetivo es impulsar procesos participativos en 
desarrollo empresarial, actualmente desarrolla su rol mediante 
un programa de asistencia técnica a los productores de la 
empresa procesadora (BYSA). 

 

BYSA: Su objetivo es asociar la mayor cantidad posible de 
pequeños productores de materias primas para la producción de 
biocombustibles en el Departamento de Yoro, para su 
comercialización y transformación. Actualmente, se encargan de 
comprar las semillas oleaginosas a los agricultores.  

 

STRO: Es una fundación Holandesa que promueve el Desarrollo 
Económico Local en áreas (semi) rurales en Centro y Sur América, 
enfocándose en un uso óptimo de los recursos locales para 
producir para el mercado local, desarrollando métodos 
innovadores. STRO es el coordinador del consorcio de 6 
organizaciones Europeas que es responsable  por la ejecución del 
ǇǊƻȅŜŎǘƻ άDƻǘŀ ±ŜǊŘŜέ ǉǳŜ ǘƛŜƴŜ ŎƻƳƻ ƻōƧŜǘƛǾƻ ŘŜƳƻǎǘǊŀǊ ƭŀ 
factibilidad técnica y financiera de la producción y consumo local 
de biocombustibles a pequeña escala para el mercado local de 
Yoro. 

 

El pasado 1 de agosto del 2009, se llevó a cabo la firma del convenio de 
cooperación interinstitucional entre la Fundación para el Desarrollo 
Empresarial Rural, Empresa Biocombustibles de Yoro, la Fundación STRO y 
TechnoServe Honduras. 
 
Este convenio tiene como fin el establecimiento de 100 ha. de piñón 
(Jatropha curcas) en sistemas asociados con cultivos en el Departamento de 
Yoro. El proyecto de biocombustible tiene como metas: lograr en 3 años el 
acceso a financiamiento de por lo menos 750 productores vinculados a la 
producción de Jatropha (Piñón) bajo sistemas de diversificación para 
producir biocombustibles, beneficiar indirectamente al menos 3,300 familias 
y sus miembros, producir al menos 3,500 TM de semilla para la producción 
de biocombustible, producción de al menos 150,000 galones de 
biocombustible, sustitución de al menos 150,000 galones de combustible 
fósil por biocombustible. 
 
Por lo anterior, FUNDER, BYSA, STRO y TNS mediante un convenio con 
duración de un año, unificaran esfuerzos y recursos para trabajar en el 
fortalecimiento y desarrollo del sector productor de Biocombustibles en el 
Departamento de Yoro. 

 

TECHNOSERVE HONDURAS FIRMA CONVENIO DE 
COOPERACION INSTITUCIONAL 



 

Grupo Floricultura El Clavel  
Es uno de los 16 grupos afiliados a la Asociación de Mujeres 
Microempresarias Lencas de Honduras. Fue formado en el año 1999 
con el objetivo de buscar una fuente de ingresos a grupos de mujeres 
para mejorar su nivel de vida e insertarlas en el proceso productivo 
del departamento de Intibucá, generando empleo e ingresos para 
ellas y sus familias. 
La asesoría empresarial de TechnoServe para el grupo estará 
enfocada en producción primaria de flores, comercialización, gestión 
del negocio, generación de valor agregado y organización. 

 
 

Crasvidmil  
Es una organización conformada por 450 productores dedicados al 
comercio, agricultura y ganadería. Se encuentran localizados en 20 
comunidades en el municipio de Santa Cruz de Yojoa, Departamento 
de Cortés. 
TechnoServe apoyará al grupo en la implementación de alternativas 
que les ayuden a mejorar sus ingresos a través del establecimiento de 
viveros y plantaciones de cacao fino, con la finalidad de diversificar la 
producción en la zona y mejorar la productividad de las fincas ya 
existentes. La asesoría incluirá comercialización, gestión del negocio, 
generación de valor agregado y organización. 
 

Sociedad Colectiva Mejía Rodriguez  
Inició sus operaciones como centro recolector de leche en el año 
2002. El centro conformado por 16 productores tiene la finalidad de 
vender a las plantas industriales leche a mejores precios, negociados 
por calidad. La sociedad ha realizado inversiones en equipo para 
enfriamiento de leche y ha comenzado a procesar y dar valor 
agregado a su producto principal. 
TechnoServe brindará asistencia al grupo en producción primaria, 
enlaces de mercado, gestión del negocio, generación de valor 
agregado y organización. 
 

 
 
 
 
 

 

TECHNOSERVE FIRMA CONVENIOS DE ASESORIA 
EMPRESARIAL CON NUEVOS CLIENTES 

El desarrollo de estos proyectos ha sido 
posible gracias al apoyo brindado por el 
Departamento de Agricultura de los 
Estados Unidos. 
Las opiniones aquí expresadas 
corresponden a los autores de las 
mismas, TechnoServe Honduras y no 
reflejan la opinión de USDA. 



 

  

Expertos internacionales imparten capacitación para que los cacaoteros aumenten sus 
posibilidades de competir eficazmente en los mercados internacionales 

 
LA LIMA, HONDURAS . Con calidad que poco a poco mejora, los productores de cacao de Honduras se alistan el primer envío de 
cacao fino hacia la famosa chocolatería europea Alba. ñA finales de septiembre se realizar§ el primer env²o de nuestro producto 
hacia el mercado europeoò, explic· An²bal Ayala, presidente de la Asociaci·n de Productores de Cacao de Honduras, Aprocacaho.  
 
El primer embarque significa para los productores nacionales el reto de seguir mejorando la calidad de su producto para competir 
con mayor eficacia en el mercado internacional.  
 

Asistencia técnica :  En Honduras, y de hecho en toda la región centroamericana, hay varios proyectos que proveen asistencia 
técnica e insumos para los productores; uno de los más importantes, denominado Proyecto Cacao Centroamérica, PCC, es 
ejecutado en el país por Aprocacaho en conjunto con el Centro Agronómico Tropical de Investigación y Enseñanza, Catie, con sede 
en Costa Rica, el cual, seg¼n su coordinadora regional, Marilyn Villalobos, proporciona ñespacios para que el sector cacaotero 
pueda motivarse, traer nuevos temas, ver qu® est§ pasando en el mundo y fortalecerse como sector en el pa²sò. También, El 
Proyecto de Desarrollo del Sector de Cacao Fino en la Mosquitia ejecutado por el Programa de Desarrollo Local PRONADEL, La 
Dirección de Ciencia y Tecnología Agropecuaria DICTA, La Fundación para el Desarrollo Empresarial Rural FUNDER y 
TECHNOSERVE organización que se encuentra ejecutando paralelamente el Proyecto de Cacao Fino en Honduras, patrocinado con 
fondos del Departamento de Agricultura de Los Estados Unidos. 

Los primeros pasos para mejorar el nivel de calidad entre los productores ya se han dado con la organización de un foro que 
reunió a docenas de productores de lugares tan diversos como Choloma y La Mosquitia, con el fin de beneficiarse de las 
conferencias impartidas por expertos en cacao como el francés Emile Cros, quien tiene 30 años de experiencia en los procesos de 
obtención de cacaos de calidad. En este momento se están poniendo las bases para mejorar la calidad del cacao hondureño; 
conociendo los conceptos de calidad y cacao fino para que Honduras pueda obtener los insumos necesarios y acreditarse como 
país productor de cacao fino. 

Apoyo : En este momento, la mayor dificultad de la industria cacaotera es de naturaleza financiera. Para el caso, los productores 
buscan concretar la construcción de varios centros de acopio en los que se pueda seleccionar el cacao, lo que asegure la calidad 
del grano que se ofrece al mercado. Juan José Osorio, viceministro de Agricultura y Ganadería, aseguró que el Gobierno tiene 
presupuestados varios millones de lempiras para apoyar la producción agroindustrial, incluyendo al sector cacao. ñHay un fuerte 
apoyo a los productoresò, dijo el funcionario. ñEstamos en un per²odo de transici·n, de pasar de un cacao convencional inorg§nico 
a uno org§nico con fermentaci·nò, dice Ayala, y a¶ade: ñSi logramos esa calidad, se abrir²a un abanico de oportunidadesò.  

Mejor calidad : Los productores de cacao todavía luchan por recuperarse del desastre ocasionado hace más de 10 años por el 
huracán Mitch, que provocó el descenso en los niveles de producción de unas 5,500 toneladas en 1997 hasta unas 700 toneladas 
en la actualidad, una reducción del 88 por ciento. Junto con la merma de la cantidad, también sufrió la calidad, por lo que p ara 
competir efectivamente y captar la preferencia del mercado internacional los productores necesitan mejorar sus métodos de 
producci·n. ñLa calidad que exige el mercado no la estamos produciendo en este momentoò, se¶al· Ayala. Dichos est§ndares de 
calidad exigen un porcentaje de fermentación del cacao de aproximadamente 85%. El dirigente explicó que los derivados que no 
requieren mayor proceso, como la manteca de cacao, no tienen gran demanda en el mercado actual, que se ha decantado por la 
producción de chocolates, para lo cual se necesita producir grano de calidad que motive a los compradores a adquirir cacao 
hondureño. 

TechnoServe  y su participación en el foro  

Conferencia nacional:  El Ingeniero Roger Mejía, Asesor de Negocios de TechnoServe presentó el perfil de calidad del cacao 
hondureño. El objetivo de esta fase era que los participantes conocieran los datos reales de la calidad del cacao nacional, cuales 
son las condiciones y limitantes del beneficiado del cacao en Honduras. Al mismo tiempo, se explicó a la audiencia los problemas 
de calidad más frecuentes a nivel de finca y en los futuros centros de acopio que se construirán. Con esta base objetiva, los 
actores nacionales podrán discutir la estrategia local para mejorar la calidad del cacao que produce y exporta Honduras.  

 

 



 

 
  

Entérese de todas 
las actividades de 
TechnoServe  
en Honduras 
 
Ediciones anteriores 
disponibles en: 
www.tnshn.org 

 
Web: 
www.technoserve.org 

 
 

 

 

 

 
Las alianzas se fundamentan en la ventaja 
competitiva de cada organización.  
 
Los logros obtenidos de esta fusión de 
cualidades, permiten a todos alcanzar 
objetivos que difícilmente hubiesen podido 
lograr individualmente. 
 
Estas alianzas deben proveer un papel 
sustantivo en la ejecución de los proyectos 
que aporten  al desarrollo de las 
comunidades.  
 
En congruencia con los objetivos del 
programa en Honduras,  TechnoServe ha 
creado alianzas estratégicas para unificar 
esfuerzos en el desarrollo de proyectos para 
la reducción de la pobreza con organizaciones 
que encajan perfectamente en su filosofía. 

 

FUNDACIÓN HONDUREÑA DE 
INVESTIGACIÓN AGRÍCOLA 

 

 

Alianzas 
 

http://www.tnshn.org/

