medianos productores del area rural a través de
Departamento de Agricultura de los Estados Unido
empresas Iogrl
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El Dr. Victor Ganoza entrega placa de
reconocimiento a la Sra. Jacky de Garcia,
Propietaria de Lacteos Jacky.

El Dr. Victor Ganoza entrega placa de
reconocimiento al Sr. Raul Reyes Bu, Gerente
Propietario de Lacteos Beatriz.

El pasado mes de Septiembre, en una ceremonia especial realizada en la
zona Atlantica, TechnoServe clausuré la asistencia empresarial de los
clientes: Lacteos Jacky, Lacteos Ledesma, Lacteos Beatriz y Asociacion de
Productores de Leche Agua Amarilla.

Desde el 2005, TechnoServe se propuso desarrollar un programa para
contribuir al mejoramiento de la calidad de los productos lacteos
artesanales; con tal propdsito se realizaron, diagndsticos de las plantas
procesadoras artesanales; planes de asistencia técria y empresarial;
manuales de proceso de productos, manejo contable y financiero y
planes de negocio con cada uno de los clientes seleccionados.

También se elaboraron planes de accién por planta; controles de calidad,
investigacion de mercados de productos de interés y desarrollo de
enlaces de mercados.

Por ultimo, las plantas fueron preparadas para su certificacién con miras
a la exportacion.

A lo largo de la asesoria, TechnoServe motivo a sus clientes a mejorar la
calidad de sus productos, capacitardoles en las diferentes técnicas de
proceso y en la elaboracion de nuevos productos. Ademas obtuvieron
orientacion clara de la comercializacion de productos diferenciados por su
calidad en el mercado nacional.

La clausura estuvo a cargo del Director Ejecutivo de TechnoServe, Doctor
Victor Ganoza, y contdé con la participacion de la Coordinadora de
Proyectos, Ingeniero Beatriz Pozo, el equipo de asesores de negocio, Ing.
Pedro Ayala y Nelson Merino y otros representantes de TechnoServe
Honduras. Asi mismo, asistio el personal administrativo, y personal de

operaciones de cada una de las plantas y los empresarios beneficiarios
del programa.

En el evento, los asesores de negocio dieron a conocer las actividades
desarrolladas, y manifestaron su satisfaccion con los resultados
obtenidos; los empresarios beneficiarios coincidieron en mencionar que la
asesoria otorgada por TechnoServe Honduras les ha permitido desarrollar
competencias que les permitiran competir con mayores ventajas, ya que
cuentan ademas de un buen producto, con un plan estratégico de
negocio con el cual estdn comprometidos. Manifestaron que en sus
procesos productivos estan implementando las buenas préacticas de
manufactura y procesos estdndares de sanitizacion, ademas de que
cuentan con un manual de organizacién y funciones, y un sistema de
costeo por producto que les permite calcular sus costos y tomar mejores
decisiones.

Para obtener mayor informacion sobre esta actividad, dirigirse a:
pedro.ayala@tnshn.org



MONITOREO DE LA CALIDAD DEL CAFE

Santa Rosa, Honduras & Cuando Norma Lizeth Lopez sorbe una
taza de café es probable que ahora use palabras como citrico,
achocolatado o herbaceo para describir el sabor. Ella también tiene
otra serie de palabras paraunamal a t aza de caf (
tierr a, f er mentaci - n, moho o me

Estas son sélo un par de las nuevas habilidades que Norma aprendié
durante una capacitacion impartida por TechnoServe que preparo a
14 representantes de 8 empresas
Al igual que la mayoria de sus compafieros graduados del curso,
Norma, de 23 afos de edad, crecié en una finca de café propiedad
49t tNE2SOG2 RS /FFS 9al de su familia y ya tc::‘nl’a conocimientos sobre la siem’bra y el

procesamiento del café. Ahora, como catadora, ella podra llevar a
cabo controles de calidad y brindar asesoria técnica a sufamiliay a
los productores en la cooperativa.

transformacién competitiva del sector cafetalero
Honduras pommedio del mejoramiento de la calidad d
OF¥SZ f1& LINY OiAaoOla O2YSN

El Programa de Café Especial de TechnoServe est4d ayudando &
pequefios y medianos productores a mejorar la calidad de su café a

fin de que vendan a mejor precio en el mercado de café especial y

organico, que tiene mejores precios que el mercado regular. TNS

esta poniendo énfasis en la capacitacion en catacién a sus clientes
de café.

Juan Carlos Guerra
Asesor de Negocios y Experto Catad




El pasado 1 de agosto del 2009, se llevé a cabo la firma del convenio de
cooperacion interinstitucional entre la Fundacion para el Desarrollo
Empresarial Rural, Empresa Biocombustibles de Yoro, la Fundacién STRO
TechnoServe Honduras.

Este convenio tiene como fin el establecimiento de 100 ha. de pifidn
(Jatropha curcas) en sistemas asociados con cultivos en el Departamento de
Yoro. El proyecto de biocombustible tiene como metas: lograr en 3 afios el
acceso a financiamiento de por lo menos 750 productores vinculados a la
produccion de Jatropha (Pifion) bajo sistemas de diversificacion para
producir biocombustibles, beneficiar indirectamente al menos 3,300 familias
y sus miembros, producir al menos 3,500 TM de semilla para la produccion
de biocombustible, produccién de al menos 150,000 galones de
biocombustible, sustitucion de al menos 150,000 galones de combustible
fésil por biocombustible.

Por lo anterior, FUNDER, BYSA, STRO y TNS mediante un convenio col
duracién de un afio, unificaran esfuerzos y recursos para trabajar en el
fortalecimiento y desarrollo del sector productor de Biocombustibles en el
Departamento de Yoro.

BYSA: Su objetivo es asociar la mayor cantidad posible
pequefios productores de materias primas para la produccior
biocombustibles en el Departamento de Yoro, para
comercializacion y transformacién. Actualmente, se encargar
comprar las semillasleaginosas a los agricultores.

FUNDER: Su objetivo es impulsar procesos participativo:
desarrollo empresarial, actualmente desarrolla su rol media
un programa de asistencia técnica a los productores de
empresa procesadora (BYSA).

STRO: Es una fundacion Holandesa que promueve el Dese
Econdmico Local en areas (semi) rurales en Centro y Sur Am
enfocandose en un usdptimo de los recursos locales par
producir para el mercado local, desarrollando métod
innovadores. STROseel coordinador del consorcio de
organizaciones Europeas que es responsable por la ejecucic¢
LINPESOG2 aD20F +SNRS¢ ljdzS
factibilidad técnica y financiera de la produccién y consumo I
de biocombustibles a pequefescala para el mercado local ¢
Yoro.







Expertos internacionales imparten capacitacion para que loscacaoteros aumenten sus
posibilidades de competir eficazmente en los mercados internacionales

LA LIMA, HONDURAS . Con calidad que poco a poco mejora, los productores de cacao de Honduras se alistan el primer envio de
cacao fino hacia la famosa chocolateriae ur opea Al ba. AA finales de septiembre se
haci a el mercado europeoo, explic- An2bal Ayala, presi dehot e

El primer embarque significa para los productores nacionales el reto de seguir mejorando la calidad de su producto para competir
con mayor eficacia en el mercado internacional.

Asistencia técnica : En Honduras, y de hecho en toda la region centroamericana, hay varios proyectos que proveen asstencia

técnica e insumos para los productores; uno de los mas importantes, denominado Proyecto Cacao Centroamérica, PCC, es
ejecutado en el pais por Aprocacaho en conjunto con el Centro Agronémico Tropical de Investigacion y Ensefianza, Catie, con sde

enCosta Rica, el cual , seg¥%n su coordinadora regional, Mar
pueda motivar se, traer nuevos temas, ver qu® est § p aranmbiérg Bl

Proyecto de Desarrollo del Sector de Cacao Fino en la Mosquitiaejecutado por el Programa de Desarrollo Local PRONADEL, Le
Direccibn de Ciencia y Tecnologia Agropecuaria DICTA, La Fundacién para el Desarrollo Empresarial Rural FUNDER

TECHNOSERVErganizacion que se encuentra ejecutando paralelamente el Proyecto de Cacao Finoen Honduras, patrocinado con

fondos del Departamento de Agricultura de Los Estados Unidos.

Los primeros pasos para mejorar el nivel de calidad entre los productores ya se han dado con la organzacion de un foro que

reunié a docenas de productores de lugares tan diversos como Choloma y La Mosquitia, con el fin de beneficiarse de las
conferencias impartidas por expertos en cacao como el francés Emile Cros, quien tiene 30 afios de experiencia en logprocesos de

obtencion de cacaos de calidad. En este momento se estan poniendo las bases para mejorar la calidad del cacao hondurefio;

conociendo los conceptos de calidad y cacao fino para que Honduras pueda obtener los insumos necesarios y acreditarse comao
pais productor de cacao fino.

Apoyo : En este momento, la mayor dificultad de la industria cacaotera es de naturaleza financiera. Para el caso, los productores
buscan concretar la construccién de varios centros de acopio en los que se pueda seleccionar ekacao, lo que asegure la calidad
del grano que se ofrece al mercado. Juan José Osorio, viceministro de Agricultura y Ganaderia, aseguré que el Gobierno tiene
presupuestados varios millones de lempiras para apoyar la produccién agroindustrial, incluyendo als ect or cacao.
apoyo a | os productoresbo, dijo el funcionari o. AEst amos mao
a uno org8nico con fermentaci-no, dice Ayadbaaniyc oa fdaed eo:p ofrSiu

Mejor calidad : Los productores de cacao todavia luchan por recuperarse del desastre ocasionado hace mas de 10 afios por el
huracan Mitch, que provocoé el descenso en los niveles de produccién de unas 5,500 toneladas en 1997 hasta mas 700 toneladas

en la actualidad, una reduccion del 88 por ciento. Junto con la merma de la cantidad, también sufri6 la calidad, por lo que p ara

competir efectivamente y captar la preferencia del mercado internacional los productores necesitan mejorar sus métodos de

producci - n. fLa calidad que exige el mercado no | a estamos

calidad exigen un porcentaje de fermentacion del cacao de aproximadamente 85%. El dirigente explicé que los derivados que no

requieren mayor proceso, como la manteca de cacao, no tienen gran demanda en el mercado actual, que se ha decantado por la

produccién de chocolates, para lo cual se necesita producir grano de calidad que motive a los compradores a adquirir cacao
hondurefio.

TechnoServe y su participacion en el foro

Conferencia nacional:  El Ingeniero Roger Mejia, Asesor de Negocios de TechnoServe preserit el perfil de calidad del cacao
hondurefio. El objetivo de esta fase era que los participantes conocieran los datos reales de la calidad del cacao nacional, cuales
son las condiciones y limitantes del beneficiado del cacaoen Honduras. Al mismo tiempo, se explicé a la audiencia los problemas
de calidad mas frecuentes a nivel de finca y en los futuros centros de acopio que se construiran. Con esta base objetiva, los
actores nacionales podran discutir la estrategia local para mgorar la calidad del cacao que produce y exporta Honduras.



Allanzas

Las alianzas se fundamentan en la ventaja
competitiva de cada organizacion

Los logros obtenidos de esta fusion de
cualidades, permiten a todos alcanzar
objetivos que dificilmente hubiesen podido
lograr individualmente. e
Estas alianzas deben proveer un papel tividadesle
sustantivo en la ejecucién de los proyectos — |BSENE
que aporten al desarrollo de las nduras
comunidades.

nesanteriores
En congruencia con los objetivos del liblesen:
programa en Honduras, TechnoServe ha ‘nshn.org
creado alianzas estratégicas para unificar
esfuerzos en el desarrollo de proyectos para
la reduccion de la pobreza con organizaciones |
gue encajan perfectamente en su filosofia. .chnoserve.org



http://www.tnshn.org/

